
alérgenos
Gluten: no puede pedir nada caliente (sólo edamame). De sushi puede pedir

todo excepto los que lleven tempura (ebi tempura, verdura tempura y
kamura roll. Al kamura roll le puedes quitar la tempura). Tenemos soja sin
gluten así que podemos adaptar algunos uramakis y tartar como el de atún

picante. Tampoco puede pedir postres.

El único marisco y/o crustáceos que tenemos es langostino (también
tenemos ostras y concha fina pero son bajo encargo). Por lo tanto si usted
tiene alergia al marisco y/o crustáceos no puede tomar: rollitos de gamba y
mango, langostino en todas sus formas, masago, uramaki ebi tempura. Para

las bandejas variadas sólo tiene que informarnos.

Sulfitos y frutos de cáscara: los mochis. 

Sésamo: usuzukuri nakamura, ensalada wakame, uramakis, mochis,
hosomakis pepino/aguacate.

Soja: salsa de soja, sopa miso, edamame, ensalada wakame, berenjena miso,
usuzukuri nakamura, usuzukuri hiramasa, agedashi tofu, kara age de pollo y
de atún, uramakis de verdura tempura, ebi tempura, masago, atún picante y

kamura roll.

Huevos: toda salsa que contenga mayonesa (chili-dulce). Tempura.

Pescado: casi toda la carta de sushi especialmente. Tenemos opciones
vegetales.

Lácteos: kamuramisú, queso mascarpone.

TAMBIÉN NOS ADAPTAMOS A DIETAS VEGETARIANAS Y
VEGANAS.


























